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TOSCANA, UAZIENDA ALBERESE

COLTIVARE BIO
INMAREMMA

di Gahriele Salari

| etti un’area protetta dove soprawi-
vone i butteri - gli ultimi cowboy
d’Italia - che badano alle 500 vacche
maremmane, presidio Slow Food,
che vivono allo stato semibrado. Immagi-
na una delle maggiori aziende regionali
italiane che occupa quasi la meta del Par-
co della Maremma, Tutto questo & Albere-
se, una realta che produce prodotti alimen-
tari di ottima qualita, diffusi anche in alcu-
ne catene della grande distribuzione. E
che contribuisce anche alla tutela del patri-
menio architettonico, dalla Villa Grandu-
cale (usata come struttura ricettiva) all'ab-
bazia di San Rabano e alla Torre di Colle-
lungo, mete di itinerari escursionistici.
Vanto dell'azienda sono le conserve di
pomodora bio, propeste in contenitori di
vetro anche per i pelati, che di solito sono
in latta. L’olio bielogico si produce nel
frantoio aziendale con le olive delle 80 mi-
la piante secolari. Il vino Villa Fattoria
Granducale, prodotto nella zona del Mo-
rellino di Scansano, & il frutto della colla-
borazione con un grande enologo. «Colti-
vare bio», spiega Marco Locatelli, diretto-
re dell’Azienda regionale Alberese, «& lIa
conseguenza naturale di un metodo di la-
voro tradizionale, per un’agricoltura non
intensiva, in armonia con la natura». @

UMBRIA, LA CANTINA LUNGAROTTI

VINO A ZERO
EMISSIONI

Torgiano, in Umbria, dici vino e inten-
. di Lungarotti, un’azienda a conduzio-
ne familiare che esporta in 50 Paesi
del mondo e punta sullecosostenibili-
ta, dalla vigna alla cantina, con progetti
di compensazione e abbattimento delle
emissioni di CO2 prodotte.
Il maggior vanto di Lungarotti & perd
il recupero dei residui delle potature che
vanno ad alimentare un impianto a bio-
masse che copre completamente i consu-
mi termici dell’azienda e circa il 30 per
cento dei consumi elettrici delle macchi-
ne frigorifere a compressione. Il rispar-
mio & di 100 tonnellate Panno di CO2.
«Stiamo implementando la refrigera-
zione a partire dai sarmenti di potatura
per ridurre i consumi elettrici», dice Chia-
ra Lungarotti, amministratore della canti-
na. «Al contempo lavoriamo su tutta la
componente di risparmio energetico per
arrivare ad avere un prodotto frutto
dell'energia della vite, trasformando if pro-
blema dello smaltimento in una risorsa»,
Dalla vendemmia di quest’anno i vini
della Tenuta di Montefalco sono certifica-
ti bio, essendo trascorsi i tre anni necessa-
ri per la conversione. Da sempre perd le
erbe infestanti non si eliminano con i di-
serbanti, ma si lavora il suolo sotto la fila,
cosa importante per consentire alle radici
di scendere in profondita e rendere le
piante pit: resistenti alla siccita. @
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